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l. PARAMETRY TECHNICZNE

Parametry techniczne szafy

Model/Typ UW-70,SW-70 UW-150,SW-150 GD-01

Napiecie znamionowe 230V 230V 230V

Moc grzatki 500 W 1400 W 110 W

Bezpiecznik 3,15A 8A 1,25 A

Pojemnos¢ komory 70 L ("10kg) 150 L (“20kg) 2L

Masa 16 kg 20 kg 2 kg

Wymiary gabarytowe (zew.)

Szerokosé (mm) 440 (540) (625%*) 530 (630) (715%*) 355

Gtebokos$¢ (mm) 350 (400) 475 (520) 180

Wysokos$¢ (mm) 820 (1040) 991 (1211) 250

Wymiary komory (wew.)

Szerokosé (mm) 400 490

Gtebokos¢ (mm) 300 420

Wysokos¢ (mm) 580 755

Stopien szczelnosci obudowy IP20

*wymiar dla kompletnej ztozonej wedzarni z generatorem dymu

UWAGA: Urzadzenia (wedzarnia, komora wedzarnicza, generator) wymagajg Scistego nadzoru w trakcie
uzytkowania. Urzadzenia, jakkolwiek przeznaczone do uzytkowania na zewnatrz, nie mogg by¢ narazone na
opady atmosferyczne i silne podmuchy wiatru. Optymalnym rozwigzaniem jest praca w miejscach zadaszonych,
ostonietych, przewiewnych.

Urzadzenia nie mogg pracowac bez nadzoru.

W sktad zestawu wchodzi:

Wedzarnia UW-70/UW-150: - 3x poprzeczki do zawieszania
-szafa wedzarnicza SW-70/SW- - skraplacz pod kominkiem

150 - uchwyt do drzwi

- generator dymu GD-01 - ostona grzatki generatora

- kominek z szybrem Szafa wedzarnicza:

- misa odgrodowa (ociekacz) -szafa wedzarnicza SW-70/SW-
- 10L zrebkéw wedzarniczych 150

- 4x regulowane nozki - kominek z szybrem

- 2x uchwyty do przenoszenia - misa odgrodowa (ociekacz)

- 4x regulowane ndzki

- 2x uchwyty do przenoszenia
- 3x poprzeczki do zawieszania
- skraplacz pod kominkiem

- uchwyt do drzwi

Generator dymu GD-01:

- generator dymu GD-01

- 4L zrebkdéw wedzarniczych

- ostona grzatki generatora
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Il. BUDOWA OPIS DZIALANIA

Generator dymu GD-01

1. Zasyp trocin

2.Witacznik podajnika i palnika
3.Bezpiecznik

4.Przewdd zasilajgcy

5.Palnik (grzatka)

6.Podajnik trocin

7.Zaczep

8.0stona grzatki

Po wtaczeniu Generatora dymu, podajnik zaczyna sie

obracac jednostajnie, podajac zrebki na grzatke. Grzatka zaczyna

grzac¢ od razu po zatgczeniu wigcznika. Zrebki transportowane przez podajnik
trafiajg na grzatke, gdzie zaczynaja sie tli¢. Spalane zrebki sg przepychane przez cata dtugosé grzatki
gdzie na koncu sg zrzucane do odpowiedniego pojemnika z woda.
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Szafa wedzarnicza 1 = y 2
1.Kominek wylotowy _—‘_‘-__""““‘:L
2.Uchwyt do przenoszenia
3.Panel elektryczny 2
a. Termoregulator
b .Lampka wskazujgca grzanie
c. Bezpiecznik
d. Przewdd zasilajgcy
e. Wytacznik gtéwny
f. (SW-150) Regulacja mocy
4.Zaczep generatora
5.Wlot na generator
6.N6zki regulowane 4
7.Przystona oddzielajgca grzatke ¢
8.Drzwi
9.Skraplacz

(78

Uzywanie wedzarni nie wymaga szczegdlnych umiejetnosci, a doskonaty efekt wedzenia
osigga sie przy minimum zaangazowania.

Generator dymu w sposdb ciagglty podaje zrebki wedzarnicze na grzatke, gdzie nastepuje
powolne i rGwnomierne wytwarzanie dymu. Kominkiem z szybrem na gérze wedzarni regulujemy
gestos¢ dymu w komorze. W komorze gtéwnej zainstalowana jest grzatka. Termostatem na panelu
elektrycznym ustawiamy zadang temperature w komorze. Grzatka zatgcza sie w zaleznosci od
potrzeb.

W szafie umieszczona jest miseczka, ktorg napetniamy do potowy wodg i wsuwamy pod
grzatke generatora. Stuzy ona do kompensacji temperatury oraz do gaszenia spadajgcego popiotu.

W SW-150 zainstalowany jest przetgcznik mocy. Standardowe wedzenie przeprowadzamy na
potowie mocy grzatki, to znaczy 700 W. W przypadku niskich temperatur oraz petnego wypetnienia
wedzarni, nalezy przetgczy¢ na 1400 W, pozwoli nam to na szybkie uzyskanie odpowiedniej
temperatury.

Na warunki pracy urzadzenia duzy wptyw majg temperatura otoczenia i wiatr. Przy
niesprzyjajacych warunkach atmosferycznych moze wydtuzy¢ sie czas nagrzania komory. Wskazane
jest uzycie termometru niezaleznego, do mierzenia temperatury wewnatrz wedzonego produktu.

Zuzycie materiatéw do wytworzenia dymu jest niewielkie — 1 h okoto 250 ml zrebkéw
wedzarniczych. Jeden zasyp generatora okoto 2 | wystarczy na 6 do 8 godzin pracy.
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lll.  MONTAZ | INSTALACJA
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1. Po wyjeciu z kartonu pozbadZ sie zbednych opakowan i elementéw zabezpieczajgcych oraz
zapoznaj sie z instrukcjg obstugi.
2.  Wkrec¢ uchwyty do przenoszenia urzadzenia oraz do otwierania drzwi.

3. Ustaw urzadzenie w odpowiednim miejscu, lekko przechylajac szafe wsuid ndézki w gniazda
na spodzie i wyreguluj je.
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4. Panel elektryczny przykre¢ na lewej stronie szafy, uprzednio delikatnie zwijajac kable
i umieszczajac je w panelu.

5. Na szafie wedzarniczej zamontuj generator dymu wprowadzajgc tube do otworu bocznego
w obudowie gtéwnej wedzarni. Przechylajgc go lekko w dét natozy¢ na zaczepy

6. Kominek nalezy wsung¢ w otwér na gérze wedzarni.

IV.  WYMAGANIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1. Szafa wedzarnicza oraz generator dymu powinny by¢ bezwzglednie przytgczone do gniazd
ze stykiem ochronnym.

2. Nie uzywac urzadzenia w pomieszczeniach, w przypadku uzycia pod zadaszeniem zapewnic
dostateczng wentylacje.

3. Obudowa urzadzenia miejscowo moze sie zagrza¢ do temp. 120 °C. Istnieje ryzyko oparzen przy
nieostroznym obchodzeniu sie z nim.

4. Obudowa urzadzenia nie powinna styka¢ sie z czesciami, przedmiotami wykonanymi
z materiatéw nieodpornych na wysoka temperature.

5. Wedzarnia nie powinna by¢ ustawiona w poblizu przedmiotéw tatwopalnych.

6. Przed przystgpieniem do czyszczenia urzadzenia wedzarniczego i generatora dymu, nalezy
odtgczy¢ zasilanie i odczekac az ostygnie.

7. Do czyszczenia urzadzenia nie uzywadé: benzyny, nafty, spirytusu i innych tatwopalnych substancji.

8. Nie wolno dopusci¢ do zalania urzadzenia wodg (np. w trakcie mycia lub przez pozostawienie
nieostonietego urzadzenia na dworze, w czasie opaddéw atmosferycznych).

9. Przewody zasilajgce szafe wedzarniczg oraz generatora dymu powinny by¢ tak utozone, azeby nie
miaty kontaktu z gorgcymi cze$ciami obudowy.

10. Generator dymu moze wspétdziata¢ wytacznie z szafami wedzarniczymi zalecanymi przez
producenta.

11. Generator dymu moze by¢ przytgczony do zasilania tylko po uprzednim zainstalowaniu
go w szafie wedzarniczej lub urzadzeniu przystosowanym do jego montazu.

12. Jezeli przewdd zasilajgcy lub wtyczka ulegnie uszkodzeniu to powinna by¢é wymieniona
u producenta lub przez specjalistyczny zaktad naprawczy, albo przez wykwalifikowang osobe,
w celu unikniecia zagrozenia.

13. Korzystanie z akcesoriow nie zalecanych przez producenta moze doprowadzi¢ do obrazen lub
uszkodzenia urzadzenia, za ktére producent nie ponosi odpowiedzialnosci.

14. Przed montazem, demontazem lub przenoszeniem urzadzenia nalezy odtgczy¢ zasilanie
i odczekac do ostygniecia. Przy przenoszeniu nalezy uprzednio zdemontowaé wszystkie ruchome
przedmioty wewnatrz wedzarni oraz zdjg¢ generator dymu.

15. Uwazaj na ostre krawedzie podczas montazu i demontazu urzadzenia.

16. Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

17. Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.

V. SRODKI OSTROZNOSCI

1. Nie dotykaj gorgcych powierzchni, uzywaj odpowiednich rekawic.

Nie pozostawiaj urzagdzenia wtgczonego po zakonczeniu wedzenia.

3. Jezeli uzywasz przedtuzaczy elektrycznych, upewnij sie, czy jest zainstalowany skuteczny styk
ochronny.

g
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4. Wiaczone urzadzenie nie powinno by¢ dostepne dla zwierzat.

Nie dopuszczaj dzieci do korzystania z urzadzenia bez $cistego nadzoru i opieki.

6. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
mozliwosciach  fizycznych, czuciowych, umystowych lub o niedostatecznej wiedzy
i doswiadczeniu.

7. Nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Urzadzenia wymagajg $cistego nadzoru w trakcie uzytkowania.

9. Urzadzenia s przeznaczone do uzytkowania na zewnatrz, nie mogg by¢ narazone na opady
atmosferyczne i silne podmuchy wiatru. Optymalnym rozwigzaniem jest praca w miejscach
zadaszonych, ostonietych, przewiewnych.

g

%

VI. ZASADY UZYTKOWANIA

nie stosowac wedzarni jako piekarnika ( nie stosowac dtugotrwale wysokich temperatur)
* nie zostawiac¢ urzadzenia bez nadzoru
* nie podtaczaé urzadzenia do komina, klatki wentylacyjnej i innych przewoddw, ktére moga
powodowac wymuszony cug powietrza
* nie przekracza¢ temperatury 120 °C
e nie uzywacd uszkodzonych przewodoéw elektrycznych
e nie wolno korzystac z wedzarni podczas duzego wiatru lub burzy
¢ nie wolno korzystac z wedzarni w poblizu tatwopalnych substancji
* nie zaleca sie noszenia luznego ubrania lub nie spietych wtoséw
* nie przenosic¢ urzadzenia podczas pracy
e jedynie do uzytku na zewnatrz, nie uzywac w pomieszczeniach zamknietych
e umiesci¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci i zwierzat
e aby unikng¢ poparzenia, wskazane uzywanie rekawiczek kuchennych lub innych
e obowigzkowo podtgczac urzadzenie do uziemionych gniazdek elektrycznych (przedtuzaczy)
e chronié¢ przed opadami deszczu oraz dostepem wody
*  po kazdym uzytkowaniu wytgczac urzadzenie z sieci/zasilania, jezeli sie z niego nie korzysta
e kazdorazowo po uzyciu nalezy wedzarnie doktadnie wyczyscic¢
e podczas pracy urzadzenia nie wolno go przykrywac ani niczego na nim ktas¢

VIl.  PIERWSZE URUCHOMIENIE

Napetnij miseczke do potowy wodg a nastepnie umiesc¢ jg na srodku, pod grzatkg generatora.
Wypetnij zataczonymi zrebkami zasyp generatora, uchyl nieco szyber na gdérze wedzarni. Podtacz
generator i wedzarnie do sieci elektrycznej 230 V z uziemieniem ochronnym. Przetgcznikiem uruchom
generator dymu oraz szafe wedzarniczg, na panelu elektrycznym pokrettem termostatu ustaw
temperature na ok. 80 °C. Wygrzewa¢ wedzarnie ok. 2 godz. Zabieg ten zniweluje zapachy
technologiczne i zapewni wstepne aromatyzowanie urzgdzenia. Po wygrzaniu mozemy rozpoczgc
wedzenie wiasciwe.

Uwaga: Zasobnik generatora dymu napetni¢ wytacznie zrebkami wedzarniczymi wskazanymi
przez producenta urzadzenia.
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Wedzenie na ciepto (30 °C - 60 °C) - Przy wtgczonym tylko generatorze dymu mozemy wedzié
na ciepto. Przy niekorzystnych warunkach atmosferycznych mozemy wiaczyé szafe wedzarniczg
ustawiajgc odpowiednig temperature na termoregulatorze.

Wedzenie na goraco (60 °C — 90 °C) - Wit3czajgc generator oraz szafe wedzarniczg oraz
ustawi¢ termoregulator na zgdang temperature.

VIIl.  SPOSOB PIELEGNACII

Po zakonczeniu wedzenia odtgcz zasilanie generatora i szafy. Koniecznie wyczysé
wedzarnie: najlepiej uzywajgc wody z ptynem do naczyn. Wnetrze wedzarni powinno mie¢ osad po
wedzeniu, nie nalezy go szorowaé ani zmywac zrgcymi Srodkami. Jezeli na obudowie sg osady
z ttuszczu lub inne, wytrzyj je delikatnie wilgotng szmatka. Przestone oraz miseczke, w ktérej zbiera
sie ttuszcz i popidt, nalezy utrzymywac w czystosci, poniewaz nadmiar ttuszczu moze ulec zaptonowi.

Uwaga: Podczas wedzenia bardzo ttustych wyrobdow trzeba kontrolowaé nadmiar ttuszczu
spadajacego na przestone, nalezy go bezwzglednie usuwac.

Uwaga: Podczas pracy urzadzenia na czesci podajnika trocin tworzy sie nagar. Nalezy
go usuwac po 8 godzinach pracy generatora, za pomocga skrobaczki, kombinerek lub innego tepego
narzedzia. Nieusuniecie nagaru moze skutkowac ztg pracg urzadzenia, a w najgorszym wypadku jego
uszkodzeniem.

e

3
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IX.  INSTALACJA GENERATORA DYMU W INNEJ KOMORZE WEDZARNICZE)

zaczep do montazu
generatora dymu
170 || -~ ostona grzatki
V4 = 501

7] 20
1'{ ;;.:. .: ..-_.-_z._;.'.-_-.t-_‘-_l__....._J
/

17

}_\.\.

@100

otwor na wprowadzenie
czesd robocze)

e otwdr na wprowadzenie czesci roboczej powinien mie¢ $rednice otworu fi 100 mm

e zaczep musi by¢ tak wykonany, by nie dopusci¢ do samoistnego przesuniecia sie generatora,
i musi by¢ na state przymocowany do komory

¢ maksymalne potozenie zaczepu od osi otworu na wprowadzenie czesci roboczej nie powinno
przekracza¢ 177 mm

¢ komora powinna miec ujscie dymu powyzej generatora dymu

e komora powinna zapewnic¢ odpowiednig ochrone przed dostepem do grzatki i podajnika

 komora powinna zapewni¢ ochrone grzatki generatora przed woda, ttuszczem i innymi
substancjami, ktore mogtyby na nig sciekac¢ w trakcie jego pracy

e komora powinna zapewni¢ bezpieczenstwo przeciwpozarowe ze wzgledu na Zzarzace
sie czgstki zrebkdéw wedzarniczych spadajacych z grzatki generatora
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X.  PYTANIA I UWAGI

* Podczas pracy urzgdzenia, temperatura wskazywana na termometrze zewnetrznym jest
wyzsza niz ustawiona na termostacie.

-Podczas pracy w pustej komorze strumien powietrza przechodzi srodkiem, gdzie znajduje sie
koncodwka termometru. Temperatury powinny sie pokryé podczas pracy z wsadem, ktéry powoduje
mieszanie sie cieptego powietrza i rbwnomierne jego rozprowadzenie po catej komorze. Na rdznice
temperatur mogg wptywad takze warunki atmosferyczne.

e Termostat sie wytqczyt, przy czym temperatura w komorze jeszcze wzrasta.

-Temperatura w komorze rosnie po wytgczeniu termostatu ze wzgledu na bezwtadnos¢. Czyli
element grzejny po wytgczeniu jeszcze przez pewien czas oddaje ciepto nagromadzone w sobie. Dla
stabilnej pracy urzadzenia zaleca sie podtozy¢ pod grzatke generatora miseczke z wodg. Poprawia
to stabilnos¢ temperatury wewnatrz komory.

e Zrebki zapalajq sie na grzatce generatora dymu.

-Nie nalezy podtgcza¢ wyjscia kominka wedzarni do komindw, szybédw wentylacyjnych
i innych przedtuzen ujscia dymu z powodu mozliwosci wytworzenia cugu w wedzarni, co moze
powodowac zapalenie sie zrebek. Jedyny sposéb jaki jest dopuszczalny do wydtuzenia ujscia dymu,
to zastosowad okap nad wedzarnig, by dym mogt w swoim tempie wydobywac sie z wedzarni.

-Zapalanie zrebek moze powodowac nagromadzony nagar na podajniku oraz niekorzystne
warunki atmosferyczne (np. podmuchy wiatru). Nalezy oba te czynniki wyeliminowac¢ usuwajac nagar
oraz ostaniajgc wedzarnie od podmuchéw wiatru lub zastaniajgc wlot powietrza pod generatorem
dymu.

e Dym ulatnia sie dotem wedzarni lub poprzez generator dymu.

-Kominek jest za bardzo przymkniety, nalezy go uchyli¢ na tyle, by dym wydobywat sie tylko
przez niego.

e Brak dymu wydobywajgcego sie z wedzarni.
-Brak dymu jest oznaka, ze na generatorze dymu pojawit sie ptomien. Nalezy niezwtocznie

wytgczy¢ generator dymu i ugasi¢ ptomien. Powodem takiego zjawiska moze by¢ podtgczenie
wedzarni do przewodéw kominowych lub podmuchy wiatru.
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Xl.  PRZEPISY

Pstrag wedzony

Sktadniki:

- 2 kg pstraga

- 2 l wody

- 10 dag soli

- zrebki olchowe lub bukowe

Przygotowanie:

Pstragi wypatroszy¢ i umy¢. Nastepnie wtozy¢ do 5 % solanki i odstawi¢ w chtodne miejsce
(moze by¢ do lodéwki) na ok. 8 — 10 godz. Po wyjeciu ryb z solanki nalezy je optukaé, osuszyc
papierowym recznikiem, zawiesi¢ na hakach i pozostawi¢ w przewiewnym miejscu do wyschniecia.
Osuszone, zawieszone na hakach ryby wstawi¢ do wedzarni i wigczy¢ generator dymu.

| sposéb — wedzenie na ciepto:
Termostat ustawi¢ na 50-60 °C — wedzi¢ ok. 3 godz. (do uzyskania odpowiedniego koloru), nastepnie
termostat przestawié na 90 °C — wedzi¢ ok. 15 — 20 min.

Il sposéb — wedzenie na goraco:
Termostat ustawic¢ na 90 °C — 100 °C — wedzi¢ ok. 35 — 50 min. (w zaleznosci od wielkosci ryby)

Wedzona Sielawa

Przygotowanie ryb rozpoczynamy od wypatroszenia i usuniecia tusek. Tak przygotowane
sielawy doktadnie umy¢ i wstawi¢ do solanki. Zalewe przygotowac¢ w proporcjach: na 1 kg ryby
1lwody i 9 dag soli. Ryby w zalewie odtozy¢ w chtodne miejsce na 3 godz. Po tym czasie sél
rozprowadzi sie po catej tuszy. Sielawy nalezy wyptukaé w czystej wodzie, mozna wytrzec Sciereczka
lub papierowym recznikiem i powiesi¢ na hakach lub porozktada¢ na pétkach. Tak przygotowane ryby
odtozy¢ w przewiewne zacienione miejsce do osuszenia.

Wedzenie wiasciwe:
Ryby mozemy przygotowac na dwa sposoby.

I sposéb ( Wedzenie na goraco)

Po wtgczeniu generatora dymu i rozgrzaniu wedzarni do 90 °C wiozy¢ ryby na 15-25 min. Po
uptywie tego czasu zmniejszy¢ temperature w szafie wedzarniczej na 60 °C i odczeka¢ 30-45 min.
Nastepnie wytgczyc¢ szafe i wedzi¢ na samym generatorze dymu. Po uptywie 20min wytgczy¢ wszystko
i czekac do wystudzenia sie ryb.

Il sposéb (Wedzenie na ciepto)

Wtozy¢ ryby do szafy i witaczyé generator dymu oraz szafe z ustawiong temperaturg
na 50 °C. Po uptywie ok. 2 godz. ryby uzyskaja odpowiedni kolor, podnies¢ temperature
na 90 °C do uzyskania wewnatrz ryb 68 °C. Po osiggnieciu temperatury wytaczyé generator i szafe
i czekac do wystudzenia sie ryb.
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Kietbasa z dzika

Sktadniki:

- 4 kg dziczyzny (topatka, szynka, boczek) (ewentualnie mozna zastgpi¢ wotowing)
- 1,5 kg topatki wieprzowej

- 1,5 kg boczku wieprzowego

- 11 dag soli peklowej

- 8 zgbkow czosnku

- 30 ziarenek pieprzu

- 20 szt. ziela angielskiego

- 14 szt. jatowca

- 4 szt. gozdzikéw

- szczypta gatki muszkatotowej
- majeranek wedtug uznania

- jelita ok. 10 m

- zrebki olchowe lub bukowe

Przygotowanie:

Przyprawy zmiazdzy¢ w mozdzierzu. Mieso przemieli¢ (boczek na drobnym sitku, reszte
na grubym). Wszystko dokfadnie wymieszac¢ razem z przyprawami i czosnkiem przeci$nietym przez
praske do uzyskaniu kleistej masy. Napetni¢ ostonki, ich konce zasznurowac¢ grubg nicia.
Przy napetnianiu naktuwac jelita cienkg igtg, aby usunac¢ nagromadzone powietrze. Gotowe kietbasy
o dtugosci ok. 30 — 40 cm powiesi¢ na poprzeczkach lub roztozyé na pétkach do osuszenia
w przewiewnym chtodnym miejscu (trwa to ok. 12-15 godz.).

Osuszone kietbasy wstawi¢ do wedzarni, ustawi¢ termostat w komorze na 55 °C i wigczy¢
generator. Wedzié¢ przez mniej wiecej 3 godziny. Jezeli wedzimy na pdtkach nalezy kietbasy obrdcic¢
po 1,5 godz. Jezeli s3 zawieszone na poprzeczkach nalezy je przetozyé. Po uzyskaniu odpowiedniego
koloru podnies¢ temperature w szafie na 90 °C i wedzi¢ ok. 1 godz, az kietbasa osiggnie wewnatrz
temperature 67 °C. Wytaczy¢ generator i szafe, poczeka¢ do ostygniecia.

Schab na szybko

Skfadniki:

- 1 kg schabu

- 10 dag soli (9 matych tyzeczek)
-1l wody

Przygotowanie:

Ze schabu odkroi¢ btonki oraz stonine, natrze¢ schab pieprzem mielonym wedle uznania.
Do naczynia np. miski wla¢ 1 | wody wsypac sél i miesza¢ do rozpuszczenia sie soli. Mieso naktué
widelcem dos¢ gesto z obydwu stron i wiozy¢ do solanki tak by byto przykryte. Tak przygotowane
mieso w solance odtozy¢ do lodéwki na 8-9 godzin. W potowie tego czasu zndw naktéé schab
widelcem oraz obréci¢ na drugg strone. Po nasalaniu wyciggniete z solanki mieso przewigzac
sznurkiem, i wytrze¢ papierowym recznikiem. Schab odtozyé na 10-12 godz. do osuszenia.

Wedzenie:

Po osuszeniu witozyé schab do wedzarni wigczy¢ generator dymu oraz szafe z ustawiong
temperaturg na 55 °C. Po uptywie ok. 4-5 godz. schab powinien uzyska¢ juz odpowiedni kolor,
podnies¢ temperature na 80 °C do uzyskania wewngtrz miesa 62-68 °C. Po osiggnieciu temperatury
wytgczy¢ generator i szafe i czekaé do wystudzenia sie szafy
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Xill.  KONTAKT

Producent:

ZUT BORNIAK

ul. Bolestawa Chrobrego 31E
78-449 Borne Sulinowo

NIP: 899-234-30-25

Dystrybutor:

GAP FOOD ADDITIVES

ul. Adama Mickiewicza 15
34-432 topuszna

POLSKA

Tel.: (+48) 94 373 00 02
Tel.: (+48) 94 716 22 29
E-mail: info@borniak.pl

Tel.: (+48 889611 130)
e-mail: info@gappoland.com
www.sklep.gappoland.com

Zaktad oraz sklep
czynny: Pn-Pt 8°°-16°°

Instrukcja opracowana na podstawie oryginalnej instrukcji Producenta.
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KARTA GWARANCYJNA

Gwarancja przystuguje przez okres 24 miesiecy od chwili wydania produktu kupujagcemu. Gwarancja jest wazna

wyltgcznie na terytorium Rzeczpospolitej Polskie;j.

WARUNKI GWARANCJI

1. Firma ZUT BORNIAK gwarantuje Uzytkownikowi sprawne dziatanie urzadzenia pod warunkiem instalacji,
przechowywania i eksploatowania urzgdzenia zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w Instrukcji Obstugi.

2. ZUT BORNIAK ponosi odpowiedzialno$¢ za wady fizyczne (materiatowe badz produkcyjne) tkwigc
w urzadzeniu, w okresie 24 miesiecy od daty jego sprzedazy.

3. Ujawnione w okresie gwarancji wady zostang usuniete w czasie nie dtuzszym niz 30 dni, liczac od daty
dostarczenia reklamowanego urzadzenia do Producenta.

4. Gwarancja na urzadzenie jest udzielana wyfgcznie konsumentowi tzn. osobie fizycznej, ktéra nabywa rzecz
ruchoma w celu niezwigzanym z prowadzong dziatalnosScig gospodarczg badz zawodowg (Dz.U. Nr 141, poz
1176 22002 r.).

5. Reklamowane urzadzenie winno by¢ dostarczone wraz z wyposazeniem standardowym w oryginalnym
opakowaniu.

6. Przekazujac urzadzenie do naprawy gwarancyjnej Uzytkownik ma obowigzek okazania waznej Karty
Gwarancyjnej, bez sladéw zmian i ingerencji uzytkownika.

7. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen spowodowanych zdarzeniami takimi jak: uderzenie pioruna, przepiecie
w linii energetycznej, udar mechaniczny, pozar, zalanie lub inne niekontrolowane zjawisko, niezalezne
od Sprzedawcy.

8. W celu wykonania naprawy gwarancyjnej, Uzytkownik zobowigzany jest do dostarczenia urzgdzenia
do Producenta na wfasny koszt. Po wykonanej naprawie, urzadzenie odestane zostanie na koszt
Producenta.

9. Przed wysytkag urzadzenia zalecany jest kontakt z Producentem.

10. Wysytajac urzadzenie do Producenta, Uzytkownik urzadzenia zobowigzany jest przesta¢ wtasne informacje
kontaktowe, wskaza¢ adres na ktéry nalezy odesta¢ urzadzenie oraz zatgczy¢ krotki opis usterki.

11. Odpowiedzialno$¢ Producenta jest ograniczona do wysokosci réwnej cenie reklamowanego produktu.

12. Uszkodzenia i braki towarowe w zamdwieniach realizowanych za posrednictwem Poczty Polskiej lub firm
kurierskich beda rozpatrywane wytgcznie na podstawie protokotu sporzgdzonego przez kuriera
w momencie dostarczenia przesytki.

NAZWA URZADZENIA: NR SERYJNY URZADZENIA:
[0 Wedzarnia kompletna UW-70
O Wedzarnia kompletna UW-150 e ettt et st nanes
O Generator Dymu GD-01
O Szafawedzarnicza SW-70 et s s s e
O Szafa wedzarnicza SW-150

Data sprzedazy: Nr dowodu zakupu: Pieczed:

Podpis sprzedawcy:

Adnotacje:



